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~ Jedilnik ~

Juhe in jedina zlico

Goveja ali kurja juha

Hi$na gosja pasteta s tartufi, tartufata z medom -16,%° z domaéimi rezanci -4,%
Zapecen francoski sir Camembert z brusnicno omako -13,°%° Goveja ali kurja juha
z jetrnimi Strukeljcki -6,°°
Burrata z izbranimi ¢esnjevimi paradizniki, olivno olje, kapre -13,°°
Dnevna juha
Hobotnica v solati po mediteransko -19,°° Povprasajte natakarja kaj je na voljo. 4,°°-6,2°
Tatar jadranske tune z avokadom in sojino omako -17,°° Jedina zlico
” — —T ! T Povprasajte natakarja kaj je na voljo. 9,00—-14,°°
Goveji tatar zdomacim maslom, gorcéi¢nimi semeni, rumenjak -19,%°
Skampi crudo v marinadi -12,°°/100g
Kraski préut (povprasajte osebje za razli¢he priute ) -12,°°/100g N
Rizobe —
Morski sexi kroznik za dve osebi
(tuna, hobotnica, Skampi, gamberi, hobotnica carpaccio, pasteta) — 49 %0
- T - - ! Kremnarizota -12,%°
Sirna plosc¢a s suhim sadjem -12,°°/100g s sezonsko zelenjavo
Ocvrti repki gamberov, citrusna omaka, pommes, zeliS¢a -16,°° RiZota s slovenskim 14.%
ow w 0 I 0 fr— (]
Polnjeni pizza kruhki (tartufata, préut, sir, ¢esen...) -9,%0 pldcancen inzelemave
T — — Gobarska kremnarizota -13,%°
Marinirani gamberi v oljénem olju, €iliin éesen 14,°°/ osebo -
Crnarizota s gamberi
in ligenjcki -18,°°
RiZzota z morskimi sadezi -16,°°
L] [ ] [ ] \ [ ] [ ] [ ]
Njokci, testenine, zlozenke in raviol B Saknn s e

Domaci njokci s piSéanéjim ragujem

v . &00000@0@0@0@0@0@0@00000000@%@0@0@0@0@0%@%00@0@00%
Spageti bolognese % “e lli iz nm'ige %
||

§pageti carbonara (rumenjak, pecorino, &rni poper, guanciale) % p %
Domaca pasta s paradizniki San Marzano, burrata, bazilika § ;‘;‘z,;?;:;:;;:“p';zn'z:::‘ — 2190 §
g i g
Domaca pasta v tartufovi omaki z rumenjakom, parmezan % Pe&ena svinjska ribica %
. i A S RPN S § s Struklji v gobovi omaki - 19,°° §
Kremni pakeri z gamberi, ¢eSnjevci, baziliko in Spinaco, parmezan $ $
Mesna lasagna g Goveji biftek v gorgonzolni g
% omaki, pommes - 39,00 %

Melancanova zloZzenka Parmiggiana S BOOOOOHHHHOOOOOOOOTOOOOOOHHHO0

Gratinirani ravioli polnjeni z riccoto in baziliko, paradiznik, mozzarela

Vse testenine lahko dobite gratinirane z doplacilom

Morske jedi -

Ocvrti lignji s pomfrijem,

- - tatarska omaka -17,°°
flaune mesne jedi —
Steak tune pecen na zaru -18,5°
. I . i
Celjski pohan piScancek, priloga 17, File lososa na 3aru e
Ta prav telecji dunajski -19,%° Z roZmarinom
: ; 5 I 20
Pigcangji file na Zaru v naravni omaki (pire ali riz, zelenjava) -16,°° GLe S kN e 14,
Mg Hobotnica v peéici
— 00
Goveji biftek 33,°°/250¢g s krompirjemin
H — 50
Licnice mangalice s sezonskim pirejem, zelenjava, omaka - 26,°° SR O DS 8,°/1009g
I Dnevnariba v pecici
Ulezanribeye steak -11,°°/100¢g s krompirjem in
H 00 00
Pocasi pec¢ena BBQ svinjska rebrca, krompir, bbgq omaka -18,°°/500 g sszonsko zelenjave —-65,~90,%/ 1kg

v ey oL e
Jelenckov file s pirejem crnega tartufa, zelenjava, omaka, raviol Pocent Skampi na 2aru 12,%°/100 9

- 28,90




PICE —

Margarita

Pelati San Marzano, Fior di Latte, sveza bazilika, istrsko olivno olje - 9,9
Klasika

Pelati San Marzano, Fior di Latte, kuhan prSut, svezi Sampinjoni, origano = 11,9°
Balkanska

Pelati San Marzano, Fior di Latte, sveza paprika, rdeca ¢ebula, mleto meso, domaca slanina, kajmak ol 14,8°
Capricciosa

Pelati San Marzano, Fior di Latte, kuhan prsut, svezi Sampinjoni, rezine articok, olive = 13,9°
Mortadella

Pesto bazilike, Fior di Latte, mortadella, burrata, pistacija = '|5,90
Celjska

Pelati San Marzano, Fior di Latte, domaca panceta, rdeca cebula, trzaSka omaka, ¢rne olive = 13,90
Kmecka

Pelati San Marzano, Fior di Latte, kuhan prsut, domaca panceta, rde¢a ¢ebulca, svezi Sampinjoni - 14,°°
Morska

Pelati San Marzano, Fior di Latte, dagnje, kraljevi gamberi, Cesen, zelene olive = 15,9°
Vege

Pelati San Marzano, Fior di Latte, artiCoke, svezi Sampinjoni, rdeca paprika, vlozen paradiznik = 13,9°
Tuna

Pelati San Marzano, Fior di Latte, tuna, rde¢a ¢ebula, trzaska omaka, ¢rne olive = 12,9°
Funghi

Pelati San Marzano, Fior di Latte, svezi Sampinjoni, duSena meSanica gob, tartufata — 14,9°
Kraska

Pelati San Marzano, Fior di Latte, kraski prsut, rukola, zelene olive = 16,9o
Diavola ¢

Pelati San Marzano, Fior di Latte, drobljen ¢ili, jalapeno, domac kulen - 14,90
Tartuf

Tartufata, Fior di Latte, burrata, bresaola, vioZen tartuf -17,°°
Mexico

Pelati San Marzano, Fior di Latte, mleto meso, jalapeno, domac kulen, nacho sir - 14,9°
Formaggi

Fior di Latte, camembert sir, gorgonzola, suho sadje in oreScki = 15,9°
Losos

Fior di Latte, rdeca Cebulca, dimljen losos, rukola, istrsko olivno olje — 16,9°

Gostilna Koper, Sebastjan Grobelsek, s.p., Gubcéeva ulica 3, 3000 Celje. ID za DDV: SI72666099 Vse cene so v EUR in vkljucujejo zakonsko dolo¢en DDV.

Priloge in omake

Masleni pire krompir s tartufi -6,°°
Pecen krompiréek -4,5°
Masleni pire krompir -5,00
Pommes - 4,00
Pommes s peéeno slanino — 5 90
innachom i
Zar zelenjava -5,%
Riz arborio - 5,00
Domaci Struklji

s slovensko skuto (2 kosa) -6,°°
Omake (mesna, poprova,

gorgonzolna, gobova, tartufova) 3,%°—6,°°

CezarjevasolataspiSéancemnazaru - 13,5°

Cezarjevasolataz ocvrtimpi§cancem -13,°°

Solata z rezinami govejega fileja - 17,°°
Solata s pecenim olimskim sirom  —-13,°°
Solata s pecenim lososom in

parmezanom -18,°°
Solata s popecenimi gamberi - 16,
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OTROSKI MENT

Otroski Spageteki bolognese

i+ lizika -9,% :
Otroski ocvrti piSéangji trakci,
: pommes + lizika -9,% :
Otroski njokci s piSéancékom
¢+ lizika -9,%
Otroska pizza margerita + lizika - g,%°

Koprov jaboléni Strudl 5,%0

Tiramisu (razliéni okusi) 6,00— 700

Cokoladni mousse

s smetano, sladoledom

in mandlji -7,.°

Osvezilna jogurtova krema

s pasijonko -7,5°

Limonin sorbet

(penina, vodka, sladoled) -6,%°

Kavni sorbet — caffe cream -6,

Za alergene povprasajte pri osebju.



